(nazwa i adres wykonawcy) 

 





Załącznik nr 1
ZSR-internat-1/12/17
OFERTA

      Zamawiający:

Zespół Szkól Rolniczych

Centrum Kształcenia Praktycznego

im. Stefana Żeromskiego Świdwin

ul. Szczecińska 88

Nawiązując do zaproszenia do wzięcia udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości nie przekraczającej równowartości kwoty, o której mowa w przepisach, wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy pn. „Dostawa produktów zwierzęcych, mięsa, produktów mięsnych i drobiu w 2018r.”.

My niżej podpisani: ......................................................................................................................

.......................................................................................................................................................działający w imieniu i na rzecz ...................................................................................................

.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

 (należy podać pełną nazwę Wykonawcy i adres)

1. Oferujemy realizację powyższego przedmiotu zamówienia, zgodnie z zapisami SIWZ za cenę:
	L.P.


	NAZWA PRODUKTU
	Kod CPV
	Szacunkowe zużycie miesięczne w okresie trwania umowy
	Cena jednostkowa

brutto


	Wartość brutto

(kol.4*kol.5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Boczek świeży bez żeberek
	15131200-7
	10 kg
	
	

	2. 
	Boczek wędzony extra
	15131200-7
	6 kg
	
	

	3. 
	Boczek wędzony parzony
	15131200-7
	6 kg
	
	

	4. 
	Golonka tylna
	15112120-3
	1 kg.
	
	

	5. 
	Karkówka b/k
	15113000-3
	50 kg
	
	

	6. 
	Kości wieprzowe
	15131400-9
	10 kg
	
	

	7. 
	Łopatka wp. b/k b/s
	15113000-3
	320 kg
	
	

	8. 
	Mięso gulaszowe
	15113000-3
	20 kg
	
	

	9. 
	Podgardle
	15113000-3
	10 kg
	
	

	10. 
	Schab b/k
	15113000-3
	80 kg
	
	

	11. 
	Słonina
	15113000-3
	10 kg
	
	

	12. 
	Wątroba wp.
	15113000-3
	25 kg
	
	

	13. 
	Wołowina b/k extra
	15111100-0
	50 kg
	
	


	14. 
	Żeberka płaty
	15113000-3
	20 kg
	
	

	15. 
	Żeberka wędzone
	15113000-3
	20 kg
	
	

	RAZEM
	
	


.................................................................. PLN, słownie...................................................... 

............................................................................................................................................... 

	L.P.
	NAZWA PRODUKTU
	Kod CPV
	Szacunkowe zużycie miesięczne w okresie trwania umowy 
	Cena jednostkowa

brutto


	Wartość brutto

(kol.4*kol.5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Ćwiartka tylna drobiowa
	15112130-6
	40 kg
	
	

	2. 
	Korpusy drobiowe
	15112130-6
	60 kg
	
	

	3. 
	Palka z kurczaka
	15112130-6
	50 kg
	
	

	4. 
	Filet b/k z kurczaka 
	15112130-6
	160 kg
	
	

	5. 
	Podudzie z kurczaka
	15112130-6
	30 kg
	
	

	6. 
	Skrzydełka z kurczaka
	15112130-6
	15 kg
	
	

	7. 
	Udko z kurczaka
	15112130-6
	30 kg
	
	

	8. 
	Wątroba drobiowa
	15112130-6
	25 kg
	
	

	9. 
	Żołądki drobiowe
	15112130-6
	20 kg
	
	

	RAZEM
	
	


.................................................................. PLN, słownie...................................................... 

...............................................................................................................................................

	L.P.
	NAZWA PRODUKTU
	Kod CPV
	Szacunkowe zużycie miesięczne w okresie trwania umowy
	Cena jednostkowa

brutto


	Wartość brutto

(kol.4*kol.5)

	1
	2
	3
	4
	5
	           6

	1. 
	Baleron gotowany
	151331135-0
	
	
	

	a)
	
	
	14 kg
	
	

	2. 
	Baton drobiowy
	151331135-0
	
	
	

	      a)
	
	
	11 kg
	
	

	3. 
	Blok drobiowy
	
	
	
	

	      a)
	
	
	12 kg
	
	

	      b)
	
	
	12 kg
	
	

	4. 
	Blok wieprzowy
	151331135-0
	
	
	

	a)
	
	
	15 kg
	
	

	5. 
	Kabanosy
	15131200-7
	5 kg
	
	

	      a)
	Drobiowe
	
	
	
	

	      b)
	Wieprzowe
	
	
	
	

	6. 
	Kiełbasa biała wieprzowa surowa
	15131400-9
	25 kg
	
	

	7. 
	Kiełbasa śląska średnio rozdrobniona skład: mięso wieprzowe minimum 65%, tłuszcz wp. min. 5% lub równoważna
	15131130-5
	50 kg
	
	

	8. 
	Kiełbasa jałowcowa lub równoważna
	15131130-5
	12 kg
	
	

	9. 
	Kiełbasa kanapkowa
	15131130-5
	14 kg
	
	

	10. 
	Kiełbasa krakowska 
	15131130-5
	
	
	

	a)
	
	
	16 kg
	
	

	b)
	
	
	16 kg
	
	

	c)
	
	
	16 kg
	
	

	11. 
	Kiełbasa myśliwska średnio rozdrobniona, podsuszana lub równoważna
	15131130-5
	10 kg
	
	

	12. 
	Kiełbasa piwna lub równoważna
	15131130-5
	12 kg
	
	

	13. 
	Kiełbasa polska wędzona
	15131130-5
	10 kg
	
	

	14. 
	Kiełbasa rawska lub równoważna
	15131130-5
	14 kg
	
	

	15. 
	Kiełbasa szynkowa wp.
	15131130-5
	14 kg
	
	

	16. 
	Kiełbasa tatrzańska lub równoważna
	15131130-5
	12 kg
	
	

	17. 
	Kiełbasa zwyczajna drobno rozdrabniana lub równoważna
	15131130-5
	30 kg
	
	

	18. 
	Kiełbasa żywiecka lub równoważna
	15131130-5
	13 kg
	
	

	19. 
	Kiełbaski grilowe z serem
	15131130-5
	15 kg
	
	

	20. 
	Łopatka pieczona z przyprawami lub równoważna
	15131200-7
	14 kg
	
	

	21. 
	Łopatka tyrolska lub równoważna
	15121200-7
	12 kg
	
	

	22. 
	Ogonówka
	15131200-7
	12 kg
	
	

	23. 
	Parówki 
	15131130-5
	
	
	

	a)
	
	
	25 kg
	
	

	b)
	
	
	20 kg
	
	

	24. 
	Pasztet drobiowy
	15131310-1
	12 kg
	
	

	25.
	Pasztet wieprzowy
	15131310-1
	12 kg
	
	

	26.
	Pasztetowa drobiowa
	15131310-1
	12 kg
	
	

	27.
	Polędwica z majerankiem
	15131135-0
	30 kg
	
	

	28.
	Polędwica sopocka lub równoważna
	15131200-7
	30 kg
	
	

	29.
	Polędwica skład: polędwica wieprzowa minimum 70% lub równoważna 
	15131200-7
	
	
	

	a)
	
	
	20 kg
	
	

	      b)
	
	
	20 kg
	
	

	c)
	
	
	20 kg
	
	

	d)
	
	
	20 kg
	
	

	30.
	Szynka skład: mięso wieprzowe od min 70% 
	15131200-7
	
	
	

	a)
	
	
	30 kg
	
	

	b)
	
	
	30 kg
	
	

	c)
	
	
	30 kg
	
	

	d)
	
	
	30 kg
	
	

	e)
	
	
	30 kg
	
	

	RAZEM
	
	


.................................................................. PLN, słownie...................................................... 

...............................................................................................................................................
• **- dopuszcza się składanie ofert równoważnych pod warunkiem, że zaproponowany

produkt będzie posiadał te same parametry i walory smakowe.

• * - podać nazwę własną oferenta ( a b c) pod warunkiem, że zaproponowany produkt

będzie posiadał podobne parametry i walory smakowe.

Podane średnioroczne zapotrzebowanie jest wielkością szacunkową i nie zobowiązuje

zamawiającego do zakupu asortymentów w podanych ilościach.

Zamawiający zastrzega sobie możliwość zakupu innego artykułu(artykułów) w miejsce

wymienionego w załączniku w razie potrzeby.

Miejscowość..........................data.......................

Podpis i pieczęć upoważnionego wykonawcy

1. Oświadczamy, że wykonamy zamówienie w terminie 


2. Oświadczamy, że udzielamy ............... miesięcy gwarancji na 


3. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją, nie wnosimy do jej treści zastrzeżeń  i uznajemy się za związanych określonymi w niej postanowieniami i zasadami postępowania.

4. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z postanowieniami umowy, która stanowi załącznik do specyfikacji. Zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na określonych w niej warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

5. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji, czyli przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

6.  Zamówienie zrealizujemy przy udziale podwykonawców, którzy będą realizować wymienione części zamówienia: nie dotyczy

7. Proponujemy/ akceptujemy warunki płatności....................................................................

8. Deklarujemy wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości - % ceny oferty /maksymalnej wartości nominalnej zobowiązania zamawiającego wynikającego z umowy w następującej formie / formach: 

9. Oświadczamy,  że wadium o wartości - PLN wnieśliśmy             w dniu.................................... w formie ...........................................................................
10. Oświadczamy, iż tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które nie mogą być udostępnione innym uczestnikom postępowania stanowią informacje zawarte w ofercie na stronach nr:
.

11. Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi jej integralną część są:

1) .............................................................................................

2) .............................................................................................

3) .............................................................................................

4) .............................................................................................

5) .............................................................................................

6) .............................................................................................

7) .............................................................................................

.................., dn. ......................................

.....................................................

(podpis i pieczątka wykonawcy)
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